
Lauchwähe mi t  Saue isson

I  Paket  81ät ter te ig
1 EL But ter
1 Zwiebe l
500 g Lau &r
I  Sauc isson vaudo is
1 dl  Rahm
? E ier
50  g  Sbr inz  ge r i_eben
Sa1z ,  Muska tnuss ,  P fe f f e r

Den  B1ä t t e r t e i g  2  mm d i ck  auswa l l en ,  e i n  r ech teck iges  Kuchenb lech
{ "T i l  aus legen  und  m i t  e i ne r  Gabe l  e i ns tdchen .  D ie  gesehn i t t ene
Zu iebe l  und  Lauch  während  3 - l r  M inu ten  i n  de r  Bu t te r  andüns ten  und
e rka l t en  l assen .  Den  sauc i sson  schä len ,  g rob  ve rzup fen ,  m l t  dem
Lauch  ve rm ischen  und  au f  dem Kuchenboden  ve r t e i l en .  fm  vo rgehe i z ten
Ofen  be i  220  Grad  während  10  M inu ten  vo rbaeken .  Den  Rahur  m i t  den
E ie rn ,  den  Sbr inz  und  den  Gewürzen  ve rqu i r l en  und  rn i t  Sa l z ,  p fe f fe r
und  Muska tnuss  abschnecken .  Ueber  d ie  i auchwähe  g iessen  und  während
we i - te ren  20  M inu ten  backen .  Warm se rv ie ren .

i n  S t re i f en  geschn l t t en
fe l n  geschn l t t en


