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Pirkka Kevyt-
kermaviili
200 g,  vähälaktoosinen

Pirkka lampaanpaist i -
tai porojauheliha
240 g, pakaste
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400 g
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ta sipulike ttto ainekset, ko rppuj auhot,

kermauält ja muna keskenään. Lisää iauheli-
ha ja sekoita tasaiseksi. Muotoile taikinasta

lihapullia tai pihuejä. Paista kypsiksi pannul'

la tai uunissa 225 asteessa noin /5 minuuttla.
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Pirkka
Kevyt -jauheliha

400 g
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Pirkka Herkkukeittiö
-kebabpihvi  3 kpl /300 g
tai  l indströmin pihvi
4 kPI/300g

2?,!
8,50 €/kg
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Lihapyöry köistä u almistqt helposti cocktailp aloj a. Puiota cocktailtik

kuihin lihapullia, juustokuutioita, kirsikkatomaatteja, cocktailkur k-

kuj a, o läu e j a, hillo s ipule ita, mozzar e llap alloj a. p ap r ikaa tms.

Tarjoa lihapyörykät ualmüden pastakastikkeiden, guacamolen

tai ke r mau iiltdiop ikastikke en kanssa.
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