Pirkka-sarjasta jauhelihaa
monenlaiseen ruoanlaittoon.

Lihapullat

jauhelihaa Pirkka Kevyt-

kermaviili
200 g, vahilaktoosinen

L9

Pirkka-sipulikeittoaineksia
korppujauhoja tai

viipale paahtoleipaa €lprk
hienonnettuna
Pirkka Kevyt -kermaviilia 2.45 €lkg
kananmuna
Pirkka-
; B : : sipulikeitto
Sekoita sipulikeittoainekset, korppujauhot, sTg
kermaviili ja muna keskenddn. Lisdd jauheli- 81
ha ja sekoita tasaiseksi. Muotoile taikinasta idtto €lps
lihapullia tai -pihvejd. Paista kypsiksi pannul- 14,21 €lkg
la tai uunissa 225 asteessa noin 15 minuuttia.
" Pirkka
Pirkka Pirkka vahérasvainen naudan
Kevyt -jauheliha nauta-sikajauheliha jauheliha
400 g 400 g 400 g
€lrs £€lrs £€lrs
7,48 €/kg 5,48 €/kg 9,98 €/kg

Pirkka naudan Pirkka naudan Pirkka lampaanpaisti-

paistijauheliha jauheliha tai porojauheliha
400 g 400 g 240 g, pakaste
€lrs €lrs €/pkt
8,48 €/kg 7,48 €/kg 12,46 €/kg
Pirkka Herkkukeittio
-kebabpihvi 3 kpl/300 g
Pirkka tai lindstrémin pihvi

naudan jattipihvi 4 kpl/300g
480 g

€lrs 255
10,21 €/kg 8,50 €/kg

Valmiit lihapyorykat

Lihapydrykéistd valmistat helposti cocktailpaloja. Pujota cocktailtik-
kuihin lihapullia, juustokuutioita, kirsikkatomaatteja, cocktailkurk-
kuja, oliiveja, hillosipuleita, mozzarellapalloja, paprikaa tms.

Tarjoa lihapydrykdt valmiiden pastakastikkeiden, guacamolen
tai kermaviilidippikastikkeen kanssa.

Pirkka-kalkkuna- Pirkka- — - : -~ Pirkka-

tai broileripyorykat jauhelihapihvit lihapydrykat
300-400 g 400 g 400 g
€lps.rs 39 35

€lrs €lrs

3,73-4,97 €lkg

3,48 €/kg - 3,38 €/kg




