Maccheroni mit Hihnerleber

300 ¢ schraggeschnittene Makkaroni
Salz, Pfeffer aus der Miihle
400 g Hihnerleber

1 Zwiebel, gehackt
1 EL Petersielie, gehackt
2-3 Salbeibldtter

Y2 d1 Marsala
2 EL Gourmet-Butter
20 g frische Butter
Parmesan oder Sbrinz zum Bestreuen

Die Makkaroni in viel Salzwasser "al dente" kochen. Hiihner-
leber gut reinigen, in Stilicke schneiden und in Gourmet-Butter
rasch anbraten, dann warmstellen. Zwiebeln in den Bratfond ge-
ben und unter Wenden diinsten. Salbeibldtter zufiigen und kursz
mitdinsten. Mit Marsala abldschen. Die Leber in der Sauce kurz
erwarmen. Gut wlirzen. Unter die abgetropften Makkaroni mischen.
Frische Butter zugeben und unter die Teigwaren ziehen. Frisch-
geriebenen Kase dazuservieren.



