
Maccheron l  p r i t  Hühner lebe r

300  g  sch räggeschn i t t ene  Makka ron i
Sa l z ,  P fe f f e r  aus  de r  Müh1e

/ *00  g  Hühner lebe r
1  Zw iebe l ,  gehack t
I  EL  Pe te r s i e l i e ,  gehack t

2 -3  Sa lbe ib l ä t t e r
' l  z  d I  Mar sa la (

2  EL  Gou rme t -Bu t t e r
20  g  f r i s che  Bu t t e r

Pa rmesan  ode r  Sb r i nz  zum Bes t reuen

D ie  Makka ron i  i n  v i e l  Sa l zwasse r  r r a l  den te r t  kochen .  Hühne r -
l ebe r  gu t  r e i n i gen ,  i n  s t ücke  schne iden  und  i n  Gou rme t -Bu t t e r
rasch  anb ra ten ,  dann  wa rms te l l en .  Zw iebe l -n  i n  den  B ra t f ond  ge -
ben  und  un te r  i , r i enden  düns ten .  sa lbe ib lä t te r  zu fügen  und  ku rz
m i tdüns ten .  M i t  Ma rsa la  ab löschen .  D ie  Lebe r  i n  de r  Sauce  ku rz
e rwä rmen .  Gu t  wü rzen .  Un te r  d i e  abge t rop f t en  Makka ron l  m i schen .
F r i sche  Bu t t e r  zugeben  und  un te r  d i e  Te igwa ren  z l ehen .  F r i s ch -
ge r i - ebenen  Käse  dazuse rv i e ren .


