
Vor- und zubereiten: ca. 30 Min.

für 6 Personen

2 Frühlingszwiebeln mit dem Grün,
in Ringen

1 Teelaffel öl

4 Maiskolben, Körner vom Kolben
geschnitten (ca. 400 g)

1 Teelaffel Curry

1% Liter kräftige Gemüsebouillon

Pftfft, aus der Mühle

Frühlingszwiebeln im warmen öl
andämpfen. Mais und Curry beige-
ben, ca. 5 Min. mitdämpfen. Bouil-
lon dazugiessen, aufkochen, die Sup-
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ca. 2o Min. köcheln,


