Vor- und zubereiten: ca. 30 Min.

fiir 6 Personen

2 Frithlingszwiebeln mit dem Griin,
in Ringen

1 Teeldffel Ol

4 Maiskolben, Korner vom Kolben
geschnitten (ca. 400g)

I Teeldffel Curry

1% Liter kriftige Gemiisebouillon
Pfeffer aus der Miihle

Friihlingszwiebeln im warmen Ol
anddampfen. Mais und Curry beige-
ben, ca. 5 Min. mitddmpfen. Bouil-
lon dazugiessen, aufkochen, die Sup-
pe zugedeckt ca. 20 Min. kocheln,
wiirzen.




