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(armor-Tas$enkuchen

Fiir den Teig Mehl mit Natron und Backpulver mischen

I e i .

1 Tasse & 200 ml = . und in eine Rithrschiissel sieben. Zucker, Vanillin-Zucker,
Eier, Butter oder Margarine und Sahne hinzufiigen. Die Zutaten

Fiir den All-in-Teig: in 2 Minuten mit Handriihrgerit mit Riihrbesen auf hdchster

3 Tassen (300 @) Stufe zu einem glatten Teig verarbeiten.

Weizenmehl

1 gestr. TL Natron Die Hilfte des Teiges in eine Kastenform (25 x 11 cm,

1 Pck. Backpulver gefettet, mit Mehl ausgestdubt) fiillen. Unter den rest-

2 Tassen {300 g) Zucker lichen Teig Kakao und Milch rithren.

1 Pck. Vanillin-Zucker

4 Eier (GroRe M) ~- Den dunklen Teig auf dem hellen Teig verteilen. Eine

1 Pck. (250 g) Butter oder Gabel spiralformig durch die Teigschichten ziehen, so dass

Margarine ein Marmormuster entsteht. Die Form auf dem Rost in den

1 Becher (200 mi) saure Backofen schieben.

Sahne

2 )1 geh. EL gesiebtes Kakao- Lmi- 2o: etwa 180 °C (vorgeheizt)
5 pulver etwa 160 °C (nicht vorgeheizt)
: 1 EL Milch ; Stufe 2-3 (nicht vorgeheizt)

ZE etwa 50 Minuten.
Zum Verzieren:

- 50 g Hatbbitter-Kuvertlire __Den Kuchen 10 Minuten in der Form stehen lassen, dann
1 TL Speisesl aus der Form l6sen und anf einem mit Backpapies belegten ———

Kuchenrost erkalten lassen.

Lupoiellungsraill Zum Verzieren Kuvertiire in kleine Stiicke hacken, mit
25 Minuten, ohne Abkiihlzeit Speisedl in einem kleinen Topf im Wasserbad bei schwacher
-P Hitze zu einer geschmeidigen Masse verrithren.

E: 75 g, F: 280 g, Kh: 567 g, Die Masse in ein Pergamentpapiertiitchen fiillen, eine kiei-

kJ: 21913, kcal: 5236 ne Ecke abschneiden. Den Kuchen damit besprenkeln, Die
/! Kuvertiire fest werden lassen.
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