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Minichevrepajer

Ett recept fran Allt om mat

Ingredienser 20 minipajer  Tillagning

2dl vetemjdl Munsbitspajerna graddas i en

759 smor minimuffinsplat dar varje

1 krm salt fordjupning rymmer 1 1/2 msk.

1 msk vatten Folieformar, typ mazarin, kan ocksa

anvéandas, men &r i storsta laget.

Fyllning:

59 Ln ejllrj1|t() chevreost, (utan 1. Satt ugnen pa 225°.

) 2. Hacka samman mjol, smér och salt.
1st agg Tillsatt vatten och arbeta ihop till en
0,5 dl vispgradde deg. Tryck ut degen i en
0,5dl mjolk minimuffinsplat eller i 20 minipajformar,
2 krm salt ca 3 cm i diameter.

0,25 krm  cayennepeppar 3. Skar ostgn i sI.<|vor _(_)ch for?ela i
S formarna. Vispa ihop &gg, grédde,
259 valnbtskarnor mjolk, salt och peppar. Hall smeten i
formarna och lagg en halv valndtskarna
i varje.
PASSAR TILL: 4. Gradda mitt i ugnen ca 15 min.
Rotari Rosé Lossa pajerna fran formarna och lat
Pris: 99 kr kallna pa galler.

Fler tips: VINDEN
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