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Fur 4 personen

250 g QimiQ
250 9 Magerquark
1 dl Milch
3E Vaniliezucker
100 9 Zucker :
1 dl Vollirahm,
steif geschlagen
200 9 Kompott- oder
saisonfrichte far
die Garnitur

zubereitund

QimiQ glatt rahren. Quark,
Milch, Vanmezucker und Zucker
dazuschlagen- Rahm sorgféltig
mit dem Gummischaber
anterziehen- Die Mousse€ min-
destens 3 stunden kalt stellen.
Zum Servieren mit einem
Essioffel Nocken abstechen und
mit Kompott- oder
saisonfrichten ausgarnieren



