
M o xxare tkt p ietl ele en mit S arile lle n
Zutatenfür 4 Pertonen:

2 Gal"banizWozzarelk (e 125 g), 100.q Butter,
6 Sar?ellznfiletd,

12 Sclaeiben Brot, 1/2 Gla"t )livenä[ Salz.
Z ub e re it u nga ze it : 4 5 zl,[ in u te n

Z*.r..iqrg:
Das Brot und die Mozzarella in gleich große Würfel schneiden. Äuf
ahlspieße abwechselnd Mozr"rell-a unj Brotwürfel soießm. Salzen.vier Stahlspieße abwechselnd Mozzarelt-

Ein-e_feuerfeste Forn nit 40 g geschmolzr
und die Spieße 20 Minuten imbTen braten.

selnd Jvlozzarella- und Brotwürfäl spießen. Salzen.
it 40 g geschmolzener Butter und öl bestreichen

_ 
Die tibrige Butter zergehen lassen und darin die Sardellen bei niedri_

ger I emperatur bräunen.
Die Butter-Sardellen-Sauce über die Mozzarellaspießchen gießen

und seruieren.
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