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Mozzarellabiffar med vitloks- coh
tomatpotatis

Ett recept fran Allt om mat

Ingredienser 4 person(er) Tillagning

Mozzarellabiffar
500 g notfars

1dl kesella latt
0,5 msk torkad dragon,
smulad

2 krm svartpeppar, nymald
1tsk salt

100 g mozzarellaost

1 msk olivolja, till stekning

Vitléks- och tomatpotatis
10 st potatisar

1st bifftomat
1st vitloksklyfta
2 msk olivolja
0,5tsk salt

1 krm peppar, nymald

Tillbehor

sallad och basilikablad

Dragon och mozzarella tillsammans
med vitlok och tomat gor att
tankarna ofrivilligt séker sig till ett
soligt Italien.

1. Skala och koka potatisen i en stor
kastrull.

2. Blanda férs, kesella och kryddor i en
bunke och arbeta snabbt ihop farsen.
3. Sk&r mozzarellan i bitar. Gor 6nskat
antal biffar och gom mozzarellan i
mitten. Forma biffarna sa att
mozzarellan inte sticker ut.

Stek biffarna pa svag varme i olivoljan
ca 4 min pa varje sida.

4. Skar tomaten i bitar. Dela den
varma kokta potatisen i bitar i
kastrullen. Pressa vitloksklyftan dver
potatisen. Tillsétt tomat, olivolja, salt
och peppar. Ror om forsiktigt.

5. Servera med sallad och njut.
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