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Marinierte Mozzarelline

Ergibt 1 Glas à ca. 5dl

2 Beutel Mozzarelline (je ca. 125g), ab-

spülen, gut abtropfen, einfüllen. 4 Esslöffel

gehackte Majoranblättchen, 2 rote 

Chilischoten, 2 Knoblauchzehen, beides in

Scheiben, 10 Oliven, 15 Pfefferkörner, 

1 Esslöffel Rotweinessig und ca. 3dl Oli-

venöl mischen, dazugeben, verschliessen. 

Haltbarkeit: ca. 1Monat im Kühlschrank.


