MUCVER

ergibt 16 tiirkische Zucchettikiichlein
750 g Zucchetti, geschdlt, an der ROstiraffel gerieben
1Y2TL Salz (ca.)
3 Eier, verklopft
300 g Feta-Kdse, an der ROstiraffel
1Y2FL Dill, gehackt
3 EL Mehl
Pfeffer aus der Mihle
Oliven- oder anderes Oel zum Braten

Zucchetti in eine Schiissel geben, mit Salz bestreuen, mischen
und ca. 30 Minuten ziehen lassen. Gut ausdriicken und mit Haus-
haltpapier moglichst trockentupfen.

Restliche Zutaten gut daruntermischen. Oel in einer Bratpfanne
erhitzen. Die Masse in ca. 16 Pcrtionen teilen, je 3-4 davon
mit einem Loffel ins heisse Oel geben, flachdriicken, unter
vorsichtigem Wenden beidseitig wdhrend 3-4 Minuten beimittlerer
Hitze goldbraun braten. Herausnehmen, warm stellen. Mit den
restlichen Portionen gleich verfahren.

Die Zucchettimasse ist recht feucht, sie h&lt beim Braten je-
doch zusammen.



