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1  P r i se  Sa l z
5  D rehungen  schwarze r  P fe f f e r  aus  de r  Müh le
/ ,  E ige lb

D ie  Nude ln  (man  kann  auch  Spaghe t t i  nehmen)  i t t  s i edendem Sa l zwasse r
r ra l  den te t r  kochen .  D ie  n i ch t  zu  dünn  gesehn i t t enen  Sa lam i ronde l l - en
ln  f e i ne  S t re i f en  schne iden .  Den  Rahm im  Wasse rbad  e rwä rmen ,  Sa la -
m is t r e i f en  und  ge r i ebenen  Käse  dazugeben ,  m i t  Sa l z  und  schwarzem
Pfe f fe r  würzen  und  zu l -e t , z t  das  E ige lb  und  d ie  K räu te r  da run te r -
z i ehen .  Uebe r  d i e  gu t  abge t rop f t en  Te igwa ren  i n  e i ne  vo rgewärmte
Schüsse l  ve r t e i l en ,  even tue l l  gu t  m i sehen  und  so fo r t  se r v i e ren .
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