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E ie r
o c r i c l r e n o r  E m m a n t . e l o r  (\
Sa l z ,  Muska t ,  Pap r i ka
m i t t l e re  Zw iebe l ,  f e i n
Sch inkenwür fe I  i
Bu t t e r

ode r  G reye r  ze r )

gehack t

27  cm A  m i t  dem ausge r ^ ra l l t en  Te ig  aus -E in  Kuchenb lech  von  ca
1egen .
L ' 12  d l  M i l ch  zusammen  m i t  den  Rahm au f kochen .  Das  n i t  de r  r es t -
l i chen  M i l ch  ange rüh r te  Ma i - zena  un te r  Umrüh ren  dazug iessen
und  abküh len  l assen .
D ie  E ie r ,  den  ge r i ebenen  Käse  und  Gewürze  d .a run te rn i schen .
D ie  Zw iebe ln  m i t  den  Sch inkenwür fe l i  i n  de r  Bu t t e r  düns ten  und
au f  dem Kuchenboden  ve r t e !1en .  D ie  Käsec röme  da rübe rgeben  und  im
vo rgehe i z ten  o fen  be i  2ooo  wäh ren  ca .  L5  M inu ten  backen .
He i ss  se rv i - e ren .


