S0 kochidio Schoweiz.

LE MENU

Ofenfeta mit Tomaten

Zutaten

Zubereiten: ca. 30 Minuten
Fir 4 Personen
Backpapier fir das Blech

400 g Feta (2x200 g)

2 EL Oreganoblattchen

2-4 Chilischoten, in Ringen

2 EL Rapsaol

800 g Cherry-Tomaten am Zweig
2-3 Knoblauchzehen, in Scheiben
wenig Salz, Pfeffer, Zucker

Zubereitung

1. Feta-Blocke halbieren, auf vorbereitetes Blech legen. Halfte vom Oregano, Chili und
Halfte vom Rapsdl dartber verteilen.

2. Tomaten und Knoblauch mit der zweiten Halfte des Ols in eine Schiissel geben, mit
dem restlichen Oregano und den Gewtlirzen mischen. Tomaten ebenfalls auf das
Blech legen.

3. In der Mitte des auf 220°C vorgeheizten Ofens 10-15 Minuten backen.

Schweizer Feta gibt es bei Coop als Qualité & prix llios und bei Migros als Salatkase.
So bleibt Feta frisch:

Braucht man nicht den ganzen Feta, kann man den restlichen Kase in Salzwasser
aufbewahren.
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