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Papaya-Galetten
(für 4 Personen)

150 g Blätterteig
1  Papaya (ca .  360 g)
7z Esslöffel Zitronensaft
1 Esslöffel Zucker
2O g Butter
4  Kuge ln  Erdbeer -  oder  H imbeer -
grace

Vom ausgewall ten Blätterteig 4
Ronde l len  von 12  cm /  auss techen
und au f  e in  B lech  se tzen.  D ie
Papaya schä len ,  längs  ha lb ie ren
und Kerne entfernen. Etwa 3 mm
dicke  Sche iben schne iden.  D ie
Blätterteigrondellen mit den
Papaya-Scheiben belegen. lm vor-
geheizten Backofen bei ca.22Oo
12 -  14  Minu ten  backen.  In  der
Zwischenzeit den Zitronensaft,  den
Zucker  und d ie  But te r  1  -  2  Minu ten
kochen und kurz  vor  Ende der
Backze i t  d ie  Ronde l len  dami t
bes t re ichen.

Die gebackenen Papaya-Galetten
anr ich ten  und mi t  G lace  serv ie ren .
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