
K O C H - T I P P *

Parisette mit Friscttkäise
45o g Kräriter-Frischkäse, r Ei, r EL Butter, loo g

Schinken, r feste Tomate, r EL gehackte Petersilie,

r langes Parisettebrot,
Käse, Ei, Butter zu einer crömigen Masse rähren.

Schinken und Tomate in Würfeli schneiden und

mit der Petersilie zur Käsemasse geben. Das Brot

der Länge nach halbieren, dick'mit der Masse be-

steichen. Aufein Blech legen uad mit t8o Grad C

Heissluft zirka zo Minuten backen. Heiss in 3-4 cm

breite Stücke schneiden und sofort servieren.

tRezepb Miele Kutslrüche Spreltenbach


