ZUPPA: PASSATELLI INNBRODO

Dieses Gericht, eigentlich ein Armé—Leute»Essem, komimt aus der Emilia-
Romagna, einer Gegend, die bekannt ist fir ihre kulinarischen Gentisse.
Fur 4 Portionen: 4 Eier in einer Schiissel verquirlen, die abgeriebene
Schale einer Bio-Zitrone hmzuff“ﬂgen und die Masse mit Salz, Pfeffer
und Muskat wirzen, 3 EL Butter in einem kleinen Topf schimealzen

und mit 120 g fein gerebenem}?armesan und 120 g Paniermehl zur
Eiermasse geben und gut misehen. Den Teig ca. 1 Stunde kinl stellen.
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