
ZUPPA: PASSATELLI lN BRODO

Dieses  Ge r  ch t  e  gen t l  ch  e  n  A l I e  Le i t t e -Esse r r  kc f r , r t  aus  de r  E l l r  r a

Bomagna  e i ne r  Gegenc l  d re  bekann t  s t  f r i r  h re  ( u  I a r  sc t - e ' r  Ge r r r i s se

F L r r  4  P o r t o n e n : ' 1  E i e r  i n  e  n e r  S c h ! s s e i  u e r q u  r e r r  d e  a b g e [ e b e n e

Schae  e  ne r  B io -Z i t r one  h  r . zu fügen  und  d te  N4asse  r r  t  Sa l z ,  p f e f f e r

L r r c l  Muska t  wu rzen  3  EL  Bu t t e r  i t  e  nen r  k  e  ne l  Tco  sL ; l rT te t ze l

r u f c l  r r i t  T2O g  f e  I  ge rebenen r  Pa rmesan  und  120  g  Pan ie rmeh l  zL t r

Eierrasse gebeI und gut  l l r  schen Der]  Te g ca i  StL. , Ic le k i r i r  s te en
Dann  I  e  ne  Spä t z  ep resse  f u l  en  ! nd  |  1 , 5  kochende  Bou t l  on  p res

sen Schon fer t  g Anr besten machen S e gle lch die doppel tbf lenge

Llenn arr igewarmt schmeckt  drese Sul lpe noch besser.* ,
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