Pastasas Delikat

4 port.
1 msk margarin 1 dl champinjonspad
1 gul 16k 1-dl mjolk
1 brk champinjoner (200 g) 1 msk kinesisk soja
3 hg kottfirs 1 tsk majsenamjol
1 rod paprika salt, peppar

1 brk Cantadouost med Vitlokssmak

1. Skala och hacka ltken och skir paprikan i strimlor. Oppna
champinjonburken och tag vara pa spadet.

2. Hetta upp margarinet i en stor stekpanna och fris 16k och
kottfirs tills den mesta vitskan har kokat bort. Tillsétt
champinjonerna och paprikastrimlorna och fris ytterligare nagra
minuter.

3. Tillsdtt Cantadouosten, spadet, mjolken och sojan. Ror om

och lat koka nagra minuter. Ror ut majsenamjolet i lite vatten och
red av. Smaksitt med salt och peppar.

Servera den delikata pastasdasen med din favoritpasta
och garna en gron sallad!
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