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Peperoni-Lorraine
vom Grill

Beilage
Fiir 4 Personen

2 rote Peperoni, quer halbiert
Y4 TL Krdutersalz

wenig Pfeffer

80 g Rohess-Speck, in Streifchen
3 Eier

3dl Rahm

1 EL Majoran, fein geschnitten
1%, TL Krdutersalz

wenig Pfeffer

Peperoni innen wiirzen, auf ein gefettetes
Backblech legen. Speck in die Peperoni ver-
teilen. Fiir den Guss Eier, Rahm und Majoran
verriihren, wiirzen, in die Peperoni verteilen.

Holzkohle-/Gas-/Elektrogrill: Peperoni
ca. 25 Min. {iber mittelstarker Glut/auf
mittlerer Stufe grillieren.

Passt zu: Fisch vom Grill und Reissalat.

ANZEIGE

@f«

&
Schweiz. Natiirlich. BIOSUISSE

SPILLMANN/ FELSER /LEO BURNETT

Entdecken Sie, wie unser
Held der Natur einen
Schleimmonster-Angriff tibersteht,
neue Freunde gewinnt und
Blatt fiir Blatt zur Geschmacks-
Sensation heranwichst.
Unter www.bio-suisse.ch/helden
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