
Pi l<ante Käse-Cool<ies
Erg bt ca. 36 Stücl<

Für 1 Blech von 28 30 cm O
P , ; r .  n : n l o r  r n r l  l  l  I  < o n f r  l r h t o

zum Bl ndbacken

1 5 0  g
'/+-/zTL

1
100 g
1 5 0  g

1 Prise
/2TL

Butier: weich
< -  -  / l ^  ^ - - Ä  C - l - ^ ^ A  - l +
J d  z  u c  r d L ,  I

des Sbnnz)
Eiwerss, verklopft
Baumnüsse, gehacl<t
reifer Sbr nz, geraffe t
Cayennepleffer von Butty
Ne ken gemah en von Butty
nach Be eben f rsch gemah-
lener schwazer Pfeffer
von Buity

100  g  Yeh
% TL Backpulver

ca,  18 B"e  ̂ r  u I  a l f ter^ l 'a  o ier l

Zubereitung
I Butter und Salz schaumig rühren. A le

Zutaten bis und m t Gewüzen
darunter  mischen. lYehl  und Bacl<pul
ver dazusieben, gut verruhren.

)  A L -  o e -  e i o  r ' - r ' r J  ' p  o - - c
Häufchen mrt genügend Abstand auf
a i  R .  n 1 r ' p . f , o l ^ o e c B e r h

geoe'  .  ie  e r^r  Ba,  ' , r  r : :v ier  Ie l
C o r o L  e 8 e 1 .

3 In der lYitte des auf 180"C vorge
heiaen Ofens ca, 15 Minuten oacr<en.
Warm oder kalt servieren,

Tipp:
Statt Baumnüsse Haselnüsse verwenden
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