
Pizzakartoffeln

Beilage für 4 Personen

0livenöl** zun Besüeichen

4 grosse Eschwelltix*
(nehlig kochende Soile,
ie ca. 120 9, ausgekühlt

Fü l lung

2 Tonaten**, halhiert,
in ca.4 nn dicken Scheihen

3 EL genischte Kräuter+x
(2.8. 0regano, Thynian),

lein gehackt

1/z TL Salz

wenig Pfeflet aus der Mühle

150 g Gruyöre**,
in ca.4 nn dicken Scheiben

Gri l l ierte Oliven-
pittabrote

ergibt 6 Stück

6 Pittahrcte

Fü l lung

100 g Butter*t, weich

I EL 0livenöl**

je 50 g entsteinte güne
und schwarzes* 0liven.

gehackt

I EL qrcganoblättchen*+,
fein gehackt

t/z TL Salz

0livenöl+* zun Bestrcichen

**Diese Produkte sind in
Natunplan-Sortinent

eüältlich.

trilierte
0llrlelrpltta

hrnte
Pit tabrote zum Fül len bis zur Hälf te aufschneiden.

Füllung: Butter und alle Zutateh bis und mit Salz gut

mischen. 0l ivenbutter in die Brote vertei len. Mit  0l ivenöl

bestreichen.
r Holzkohlengri l l :  Pi t tabrote beidseit ig je 3-4 Min.

über mit telstarker Glut gr i l l ieren.

.  Gasgri l l :  Beidseit ig je 3-4 Min. auf mit t lerer

Stufe gr i l l ieren.

Passt zu: Ratatouille-Spiessli, grill iertem Fleisch oder

gr i l l iertem Fisch.
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4 Alufo l ienstücke von je ca.  30 x 20 cm mit  Öl  bestre i -

chen.  Kar tof fe ln quer  4-5-mal  e inschneiden,  jedoch

nicht  ganz durchschneiden.  Kar tof fe ln auf  d ie Fol ien
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Füllung: Tomatenscheiben mit Kräutern bestreuen, wür-

zen und mi t  den Käsescheiben in d ie Einschni t te  ver-

te i len,  Fol ien gut  verschl iessen.

r  Holzkohlengr i l l :  Kar tof fe ln 10-15 Min.  über  mi t -

te ls tarker  Glut  gr i l l ieren.  Regelmässig wenden.

.  Gasgr i l l :  10- i5 Min.  auf  mi t t lerer  Stufe gr i l l ie-

ren.

Passt zu: grill iertem Gemüse, grill iertem Fleisch oder

gr i l l ierter Wurst.
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