
P la in  i n  P igna  (??? ,  Kuehen  im  O fen )  Rezep t  aus  dem Müns te r t a l

1 /
f r o

180
I  a t  I

k o- -ö
o

o

EL

Kar to f f e l n
Speckwür fe I i
l l u r s twür fe l i  (Sa lam i ,  Sa ls i z ,  Seh i -nken )  nach  Lus t  und  Laune
Meh l  ( fO -AO g ,  j e  nach  de r  ausge t re tenen  F lüss lgke i t

de r  Ka r to f f e l n  )
Bu t t e r f l ocken
Fe t t  f ü r  d i e  Fo rm

20g

Die  Ka r to f f e l n  schä len  und  2 /3  davon  m i t  de r  g roben  Rös t i r a f f e l
i n  e i ne  Schüsse l  r a f f e l n ,  Das  üb r i ge  D r i t t e l  w i r d  and  de r  f e i nen
B i r che r ra f fe l  dazuger ieben .  D ie  Speck -  und  Wurs twür fe l i  sow ie  d .as
Meh l  und  wen ig  Sa l - z  dazugeben  und  m ischen .  E ine  F lache  Gra t i n fo rm
oder  e in  K r - l chenb lech  ausbu t te rn  und  d ie  Masse  n i ch  mehr  a l s  2  cn
hoch  e l n fü l l en .  M i t  Bu t t e r f l ocken  bes t reuen  und  im  vo rgehe i z ten
Backo fen  be i  200 -220u  e twa  /+5  M inu ten  backen ,


