Das Rezept
Poulet mit Kasecreme

Fiir 4 Personen
Racletteofeli und -pfann-
chen. 1 Eigelb,
1dl Saucenrahm,
80 g Schweizer
Raclettekase, an der
" Rostiraffel gerieben,
Salz, Pfeffer, Paprika, 2 kleine Pouletbriist-
chen, 20 g Butter

Eigelb und Saucenrahm verrihren. Kase
beiftgen. Mit Salz, Pfeffer und Paprika
wirzen. Pouletbristchen in Scheiben schnei-
den und wiirzen. In jedes Raclettepfannchen
etwas Butter geben und schmelzen lassen.
Das Pouletfleisch in den Pfannchen verteilen
und leicht anbraten. Die Kdsecreme dariber-
geben. So lange tberbacken, bis die Masse
leicht gebraunt ist.
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