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- Spaghstti Crärne

i

Safranspaqhetti
Für 4 Personen

25A 9 QimiQ, I dl Milch, t-2 Briefti
Safran, 120 g Schinken, 60 g Sbrinz
gerieben, Salz und Pfeffe4
400 g spaghetti, 1 EL Olivenöl

Spaghetti in Salzwasser mit Oli-
venöl al dente kochen. Schinken
in Streifen schneiden. QiniQ in
einer Pfanne erwärmen,
Mllch, geriebenen Käse,
Saf ra n u nd Sch i n ke nstre if e n

a.u s a f r a n
Pour 4 personnes

250 g de QimiQ, 1 dl de lait, 1 ä 2
sachets de safran, 1 20 g de jambon,
60 g de sbrinz repö, sel et poivre,
400 g de spaghetti, I cs d'huile
d'olive

Cuire les spaghetti al dente dans
l'eau salee additionnee d'huile
d'olive. Couper le jambon en f ines

aux Potres
cour +.jr&onnes '

'25A S'q{rrfQ, 250 Jo-ghurt nature,
,tt :§&.Zitronensaft, 3-4 EL

Purlerzucker, 2OO g Kompott-
birneni 1 EL Williams
4 EL Birhensaft

QlmiQ glatt
toghurt,
saft und
beigeben,
Würfel schneideh:
und 3aft einrühren,
Williams verfeinern.

lnsorporer
jus de citron

pgudre, mdlan-
en d6s.

d€. Foir€s et /e
öventuellement

williams.

dazugeben, kurz einköcheln
lassen. Die Sauce mit den gekoclj.
tdn Spaghetti vermischen und äb-
schmecken.

lr,Fair 4 P6l.5orräh

254 g de QimiQ, 250 de yödourt
nature, 7 cs de 7us de citron,

3 d 4 cs de sucre en poudre,
t g de compote de poires,
1 cs de wllliams {6vent.),

C4!t#il: La cräme peut e'/.e
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Qimi0, die,', "r{i.,,::
natürliche Raltmbäsis

'...r.5alatsauce
..:: " 'i:.sr:ff{§]i:

sauce b sa{,id,o",
Pour 1 I

QimiO., la nouvelle base
de crdme,naturelle

. QimiQ ist ein natürliches
M ilchprodu kt. Es besteht
aus Rahm,(99oÄ) und
Gelatine (1%).

. QimiQ ersetzt dje Anwen-
dung von
Gelatine, Rahm, Ei

. Qimio ert un praduit iaitier
naturel. ll est cooslitud de
crdme (99%) et de gölatine
(1%).

. QimiQ remplace partielle.
ment ou entidrement l'utili-

Fürl I

125 g QimiQ, 1,s dl Milch,
2 dl kräftige Gemüsebouillon,
2 dl Essig, 2 dl öLevtl. 1 TL

Knoblauchpu'lver, 1 EL !enf,
2 TL Salatkräuter getro,cknet,
1 TL Zucker, 1 EL Streqwt?rze,
112 EL Salz und Pfeffel'ä1ry
Abschmecken

Alles in eine
schüsse/ ge-
ben und

125 s de QimiQ, 1-, dldl..!1ilii;:.: '1,

2 dl de bouillon de ldgltftres'iqrsöl
2 dl de vinaigre, 2 dl d'haile, :

de moutarde; z ce, ae'fine; 
-fr'€ir'1lr,'

bes sdch ä es p.our,relade. I,Eg dq,"rlir
sucre, 1 cs de condirrent €n

poudre, N2 cc {e. sel et de
polo,e pg.s{i{irlr?S#f,eii r.ilii.- t :

l'assaisonnement

F ettstoff e n - teilt,r,eYs€.

oder ganz- , '"ii:. QimiQ hat einen Fettahtel|
von nur l,Yo utld istein .,

we rtYol I er Bei tlag'zt f..n::a,:..

modernen Ernäh ru hg. :.. "'

,.:.,QimiQ ist in der kalten
*.. artd.ia der warmen Küche
g::::dnsdeEer - im pikanten
T.:::,,E4enso wie im süssen
r::::,::rer€;rh-

ainsi que dans les domaines
sucrö et satd. ,,,ii:"#,t

:r'*ji?.äii

mit dqn
stab- ! '

.*mÄer r-
gut !
mixen.


