
LA QUICHE LORRAINE Päre brjsäe : lard f.tnä : gruy?re : 3 auf :
1/4 I de cräme ; sel ' poi,rr'
Prdparer une päte brisde sans sucre er
l'dtendre sur un moule ä tarte beurr6.
Placer dessus de petits morceaux de
lard fumd gri l ld et parsemer de lamelles
de gruyöre. Sdpardment. mdlanger 3 ceuß
^"r7 l14l dä cräme. Saler. ioivrer et
verser ce liquide dans le moule. Faire
cuire au four 30 mn et manger chaud.

Mürbeteig in eine gebut. Springform
a uslegen., M i t k I e i n ge w ü rfe h e m glali er ru
Speck belegen und mit geriebenen
Schweizer Käse besffeuen. Daiach 3 Eier
mit 1/4 L Rahm uermischen, Salz und
Pfeffer dazugeben und darübergiessen.
Im warmen Backofen 30 Min. backen
una wArm essen.

Thke the il)ort paste (without sugar) into
a buttered griddle. Lalt out with bacon,
cut into small pieces and glazed, also
snew ir wirh grarid S*its cheeö. Mix 3 eKs
and I/4 I iream. salr and prppl oVd
pour it ouer the cake. Bake it 30 min. in
the ouen and serue it hot.
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