
ntrAfBx Fün 2 ?Eß&tÜEtt :
t 50A g Rhobarber
O 75 q Zucker
a 1 SIück unbehandelte

Zitronenschale
) 75 ml Milch
) 50 ml Kokoslikör
o % Pockung (ftir la I Milch)

,,Mousse ö lo Vonille"

ZUBERHTUNG:
4 Rhabarber in Stücke schner-
I. den, mit Zucker bestreuen und
etwas zrehen lassen. Zitronenschale
zufüqen, aufl<ochen und bei schwa'
cheriiue unter Rühren ca 5 lVlinu'
ßn saren. Abkühlen lassen'
n 

- 
Milch und LikÖr in einen Rühr'

4 . becher geben. CremePulver zu'
fiioen und mlt den Schneebesen des
Händrührqerätes bei niedigster Stu-
fe verrühren. Dann auf det hörhsten
Stufe etwa 3 Minuten außchlagen'
4 Die Vanil lemousse und Rha-
J r barberkomPott abwechselnd

in zwei hohe Cläser schichten und
fiir mindestens eine Stunde in den
Kühlschrank stellen.

Ztbeniturqzeit a. l0 tlinufr'n
(alt tc Yl arEieitl Pto Po rti o n
ca. lllOU/Egtrcal


