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Ricotta-Pancakes mit Zitronensirup far  personen

Fiir den Sirup von 2 Bio-Zitronen Schale fein abreiben. Zitronen auspressen.
Mit 200 g Rohzucker dickflissig einkochen. Etwas abkiihlen lassen. 1TL
Vanillepaste unterriihren und beiseitestellen. Fir die Pancakes 2 Eier trennen.
50 g Butter schmelzen. Eigelb, Butter, 1,5 dl Milch, 200 g Ricotta und 2 TL
abgeriebene Zitronenschale mischen. 120 g Mehl, 2 TL Backpulver und 70 g
Zucker mischen, beigeben und zu einem Teig rithren. Eiweiss steif schlagen.
1fain den Teig rthren, den Rest vorsichtig unterheben. 1EL Sonnenblumensl in
einer beschichteten Bratpfanne erhitzen. Pancakes portionenwelse beidseitig
Je 1-2 Minuten goldbraun braten. Mit dem Sirup servieren.



