
Frionor Riesencrerelten, eine Delikalesse.
Beste Riesencrevettcn (Pink Shrimps. Wild-

fang), spezifisch und gut inr Geschmack,
leicht im Biss.

Zubereiiung Bratpfanne:
tr. {-5 }l in. glcichrrrä-.sie anbratetr. '
Pfanne: ca.2-3 \{nr. in sicdcndeu- L'it l l  gc-

salzenerr \\'asscr güen. Crrvctlen mit leinen

Sauccl servicren (s. Rezept).
Crill: Crevetttrr nrariniererr (s. Rczept) und ca.

5-6 llirr. glcichrnässig erilliercn.
Die Rieserr:rerretten uit Schale eigncn sich an:h
l renor ragcnd I i i r  c iue  Prö l l r .

Tomatcnsauee;
;-r0g Z*.idrcb, 30g Stmeenselkrrie.l/:l llurrl Pe-

tersilie lein gehattt tu 2 El Oliveröl cr. 5 Yir.

tliinstcn" nit P{effer ruttl Salz absc}uleekcrr. 1/+ I

passierte Torlater uuter Riiluen dazugtben urd
I 0 l l irruteu köcheh lasser.

Sehnilrlauch-Marinade:
1/:l dl Stissvcirr. 112 {1 Pcsto-Oel. 1 Burrrl se-
-.cluritteltr Schnirtlarrh tmd i g Salz vemri-

scherr, Crevelter ca. 30 llinutcl in der llarina-

de einlegen..


