Wein & Kéase

ROQUEFORTCREME AUF FEIGEN

Fiir 4 Portionen

Fiir die Creme 100 g Roquefort mit 50 g Doppelrahm
mischen. 6 Feigen halbieren und die Roquefortereme darauf
verteilen, Mit 1 TL Chiliflocken bestreuen und servieren.

Das Cremige der Roquefortvariation
passt prima zu einern restsiissen, duftigen Dessertwein.
Aus dem Cétes du Rhéne-Gebiet stammt
dieser Muscat mit eleganter Blumennate i der Nase.
Muscat de Beaumes de Venise AC 2006
Cétes-du-Rhone, J. Vidal-Fleury, Fr. 32.50
www.bindellaweine.ch
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1 «Trendkiiche 2 «Trendkiiche 3 «Trendkiiche 4 «Geniessen 5 «Backen mit 6 «Késen 7 «Party- 8 «Gefliige
Afrika Asien» Spanien» im Freien» Fertigteig» Time»
saisonkuch

Eine weitere Bestellm3glichkeit und Informationen finden Sie unter www.saison.ch » Shop » Kochbiicher
WWW.Saison.
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Coupon einsenden an: Saisonkiiche, Abonnenten-Service, Postfach, 6002 Luz

Ja, ich bestelle:

[ 11 «Trendkiiche Afrikas 73 «Trendkiiche Spaniens [J 5 «Backen mit Fertigteig» [17 «Party-Times

nur Fr. 14.50 statt Fr. 29.- nur Fr, 14.50 statt Fr, 29.- nur Fr. 8.50 statt Fr. 17.- nur Fr. 8.50 statt Fr. 17.-
[Z2 «Trendkiiche Asieny [[14 «Geniessen im Freiens 16 «Ksse» [ 8 «Geflugel»

nur Fr. 14.50 statt Fr. 29— nur Fr. 8.50 state Fr. 17.- nur Fr. 8.50 statt Fr. 17.- nur Fr. 8.50 statt Fr. 17.-

Ich bestelle  [J1-Jahres-Abonnement der Saisonkiiche fiir Fr. 39.- 11 Gratis-Probeheft der Saisonkiiche
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