GRADDFILSTIPS

Ungersle gu/asclz och andra "heta” grytor,
men dven en véi”etydc[ac] svensk kb’t‘tf&rs-
sas, blir extra goda med iskall gr&ddﬁ/ pd

toppen.

ROSAPRICKIG

CITRONDRESSING

4 port

2 DL GRADDFIL

2 KRYDDMATT SALT

1/2 TSK RIVET
CITRONSKAL

1/2 TSK STOTT
ROSEPEPPAR

Rér thop samtliga ingredien-

ser. Lat std och mogna, ca 1

timme i kylen. God till bide FERANE
stekt och kokt fisk. Bt i A
DRESSING 4 port
GRADDFIL SMAKSATT MED 2 DL GRADDFIL
APPLE AR GOTT TILL: helstekt 1 TSK FRANSK SENAP
/ever; Lane”ealea, réktﬂuna’m, r&kast, 1/2 TSK RIVEN PEPPARROT
vinbérskaka, /eycle/ing/e- SALT

’“\ ”9’7”?:]2" :'"d{fd’Sk‘; Blanda griddfil, senap och
& ﬂd: Z/;gngml’;;: A pepparrot. Smaksitt med

birspai, ey salt. Gott till sallader som

Bisiihiilomions inneh3ller rostbiff, skinka, \

med mera. .. kO].'V CHCI‘ kOkt l(étt. E;:\\-r 83
. SASER OCH

!



