Rosenkonfiture

Haben Sie ein einfaches
Rezept fiir Rosenkonfitiire?
E. MAI, WISACHEN

Fiir 3 kleinere Glaser: 500 g
rote Rosen-Bliitenblétter (nur
von ungespritzten Rosen aus
dem Garten!), Saft von 2 Zjtro-
nen, 5 dl Wasser 1,4 kg Zucker

_Blatter waschen, in Streifen
schneiden. In eine Schiissel ge-
ben, mit dem Saft der einen
Zitrone betraufeln. Uber Nacht
stehen lassen. Blatter mit dem
Wasser in eine Pfanne geben,
aufkochen. Einen Moment ko-
chen lassen, absieben. Sud mit
der Halfte der Rosenblatter,
dem Saft der zweiten Zitrone
sowie dem Zucker etwa eine
halbe Stunde kochen. Dann
Konfitiire von der Herdplatte
nehmen, 15 Minuten stehen
lassen. In ausgekochte Glaser
fiillen, sofert verschliessen.




