HONUNG- OCH SAFFRANS-
GLASS MED HALLONSAS

8
6 PORT
3 dggulor
1/2 dl strésocker
1/2 dl honung
1 pkt saffran (0,5 g)
3 dl vispgrddde

SAs:

4 dl djupfrysta hallon,
ca 200 g

florsocker

ev vatten

Vispa dggulor, socker, honung och saffran till en
posig smet. Vispa gridden. Blanda dggsmet och
gradde och hill det i en form. Frys glassen minst 6
timmar.

Tina hallonen. K6r dem i mixer eller matberedare.
Smaksitt med florsocker. Spad ev med lite vatten
om sdsen ir for tjock.

Ta fram glassen i serveringségonblicket och ser-
vera med hallonsdsen.

FRUKT MED MANDEL-

MOCCAGRADDE
Py
4 PORT
2 kiwi
2 dpplen eller pdron
1 banan
1 apelsin

150 g vindruvor

1/2 dl s6tmandel

2 dl vispgridde

2 msk farinsocker

1/2 tsk vaniljsocker

1/2 tsk snabbkaffepulver

Skala och skir frukten i mindre bitar och blanda

samman. Hacka mandeln grovt och rosta den i en

torr stekpanna eller i ugn i 275°. Vispa gridden

och blanda i mandel, socker och kaffepulver.
Servera gridden till fruktsalladen.

HJORTRONPARFAIT

8
10 PORT
6 iggulor
1 dI socker
250 g Kesella Gourmet
4 dl vispgridde
3 dl hjortronsylt

Vispa dggulor och socker till en posig smet. Vispa
gridden 16st. Blanda dggsmet, Kesella och hjort-
ronsylt. Vind forsiktigt ner den vispade gridden.

Fyll i en form och frys minst 6 timmar. Ta fram
och temperera parfaiten i rumstemperatur ca 30
minuter fore servering.

HERRGARDSTARTA
e ¥
8-10 BITAR
125 g smor MARANG:
1 1/2 dl socker 4 dggvitor
6 dggulor 2 dl socker

2 1/4 dl vetemjsl
2 tsk bakpulver
3 msk mjélk, 3%

1 pése flagad
sotmandel, ca 50 g

FYLLNING:

2-3 dl vispgridde

2 1/2 dl blébir,
canli25kg

Sitt ugnen pa 150°. Ligg bakplitspapper i botten
pé en ldngpanna, 30 x 40 cm. Rér smér och socker
porost, girna med elvisp. Tillsdtt en dggula i taget
och ror till en jamn smet. Blanda sedan i mjdlet
blandat med bakpulvret och sist mjélken.

Bred ut sockerkakssmeten i ldngpannan. Vispa
vitorna till hdrt skum. Tillsitt sockret, lite i taget,
och fortsitt att vispa ett par minuter. Bred ma-
ringen ovanpa sockerkakssmeten. Strd over flagad
mandel.

Gridda i nedre delen av ugnen ca 25 minuter.
Lét kakan svalna. Lossa forsiktigt kakan frin pap-
peret och lat den kallna utan att flytta pd den. Dela
den kalla kakan pd mitten. Vind maringsidan
uppdt. Ligg ihop de bdda halvorna med vispad
griadde och bldbir emellan.

31




