
S a f r a n s p a g h e t t i

Für 4 Personen

250 g QimiQ, I dt Milch, 1-2 Briefli
Safran, 120 g Schinken, 60 g Sbrtnz
gerieben, Salz und pfeffer,

400 g Spaghetti, 1 EL Olivenöt

Spaghetti in Salzwasser mit Olr_
venö l  a l  dente  kochen.  Sch inker t
in Streifen schneiden. eimie in
einer Pfanne erwärmen,
Mllch, geriebenen Käse,
Safra n u nd Sch i n kenstre ife n
dazugeben, kurz einköcheln
lassen. Die Sauce mit den gekoch-
ten Spaghetti vermischen und ab_
sch mecken.

S p a g h e t t i
a u  s a f  r a n
Pour  4  personnes

250 g de Qinie, I dt cte tait, I ä 2
sachets de safran, 120 g de jambon,
60 g de sbrinz räpe, sel et poivte,
400 g de spaghetti, 1 cs d'huile
d'olive

Cuire les spaghetti al dente dans
l'eau salöe additionnöe d'huite
d'olive. Couper le jambon en fines
I a meltes..Cha uffei e,.,O or rr r'X'ri!i;"\ffiry, f

cuits et rectifier,
aux spaghetti


