
S a i r a n s p a s h e t t i

Für 4 Personen

250 g QimiQ, 1 dl Milch, 1-2 Eriefli
Safran, 120 g Schinken, 60 g Sbrinz
gerieben, Salz und Pfeffer
400 g Spaghetti, 1 EL Olivenöl

Spaghetti in Salzwasser mit Olt-

venö l  a l  dente  kochen.  Sch inken

in Streifen schneiden. QimiQ in

Safran und Schinkenstreifen w
dazugeben, kurz einköcheln

/assen. Dle Sauce mit den gekoch-

ten Spaghetti vermischen und ab-

scnmecKen.
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S p a g h e t t i
a u  s a f  r a n
Pour  4  personnes

250 g de QimiQ, 1 dl de lait, 1 ä 2

sachets de safran, 120 g de jambon,

60 g de sbrinz räp6, sel et poivre,

400 g de spaghetti, 1 cs d'huile

d'olive

Cuire les spaghetti al dente dans

I'eau salöe additionn6e d'huile

ux spaghetti

d'olive. Couper le iambon en finespt
lamelles. Chauffer QimiQ dans 
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cuits et rectifier l'assaisonnement.


