34 pers

ca 200 g valnotter

cal-11/2 dl olivolja

ca 50 g riven pecorinoost (eller
fiarsk parmesanost)
mellangriddde

salt och vitpeppar

ev lite bladpersilja

ev lite varmt vatten (fran pas-
takoket)

Grovhacka nétterna i mixer
eller matberedare. Hall pa oljan
allt eftersom och sedan den riv-
na osten och gréidde, lite i taget.
Kor till en tjock massa, blanda i
lite persilja och spad eventuellt
med lite ljummet vatten till lag-
om konsistens. Krydda med salt
och peppar. Servera till nykokt
pasta.
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