


3 S‘chweinsméda‘ﬂlons‘dn Schabzigersauce/
Médaillons de porc en sauce au Schabziger

Die Hornh in relchhch Salzwasser <an dent

Sieb giessen und gut abtmp n lassen. Lac

Schabziger in einer vorge
gehackte Zwiebel in der Buf
die Hornli verteilen.

salee. Bien egoutt@r

4 Ziger-Héreli/Cornettes aux Schabziger

ochen In ein




Streu-Ziger

Ideal zum Wiirzen von Suppen,
Salaten, Teigwaren, Kartoffeln,
Saucen, Fleisch, Fisch und Fondue.

Schabziger-Miihle
Stockli hinein und Ziger mahlen

wie mit einer Pfeffermiihle. Drei o
dekorative Modelle stehen zur
Auswahl.

Le Streu-Ziger
Le moulin a Schabziger met la verdeur du terroir dans vos )
Mettez la meule de Schabziger dans le moulin et moulez mets! Un condiment idéal pour sou-
comme avec un moulin a poivre. Trois modéles amusants pes, salades, pates, pommes de terre, °©
vous attenden ‘ sauces, viandes, poissons et fondue.
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Grafis-Rezepte
Recettes gratuites

, " La cuisine au

Ay

Der wiirzige Griine. Einer fiir Alles. Schabziger Schabziger: Wow! /

La verdeur du terroir sur votre table.




