Schnelle
Zitronen-

tortchen

- Fiir 8 Stiick

Zutaten: 8 Fertig-Miirbeteigbdeli in Aluférm-
chen, ca. 100 g, 25 g Butter, weich, 3 EL Zucker, 2
Eier, 1 TL Maisstiirke, 1 Zitrone, abgeriebene
Schale und Saft, 2 EL Rahm, 8 diinne Zitronen-
scheiben, nach Belieben halbiert, zum Garnie-
ren, Zucker zum Bestreuen.

Miirbeteigbdeli in den Aluformchen auf das Blech
stellen. Fiillung: Butter rihren, bis sich Spitzchen
bilden. Zucker dazuriihren. Eier beifiigen und wei-
territhren, bis die Masse hell ist. Maisstérke, Zitro-
nenschale, Saft und Rahm darunterriihren. Fiillung
in die Bodeli giessen. In der Mitte des auf 180 Grad
vorgeheizten Ofens 15-20 Minuten backen. Zitro-
nentdrtchen lauwarm oder ausgekiihlt mit Zitro-
nenscheiben und Zucker garnieren.
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