
Schnelle
Zitronen-
törtchen
Für8 Stltcl(

Zutater: I Perdg{lfttetetg!6delt tn Alufötm-
chen, ca. roo 6 z5 gMterrweicü' SgLZ,ur,t.err2
Eter, r II. Malsstärle, r ätrone' abgerlebene
Scüaleund Sa& z EL nahm,8 dünne Zltronen-
scheiben, nech Belleben hstbtelt, zum Gatale-
ren, Zrrcler am Bcstreum,

Mürbeteigb6ddi in denAlrffirmchen auf das Blech

stellen. FüIlung: Butter rühren, bis sich Spitzchen

bilden Zucker dazurühren. Eier beifügen und we!
terrühren, bis die Masse hell ist. Maisstärke' Ziuo-
nenschale, Saft und Rahm darunterrühren Füllung

in die Bödeli giessen. In der Mitte des auf r8o Grad

vorgeheizten Ofens r5-zo Minuten backen. Zitro-
nentörtchen lauwarm oder ausgekühlt mit zitro-
nenscheiben und Zucker garnieren

ausder lF8*l[g"t
Weitere 43oo Rezcpte unter
www.xhvwizerfamilie.ch


