Schoko-Waffeln

Fiir 8 bis 12 Waffeln

125 g Butter, weich,

50 g Zucker, 1 Piickli
Vanillezucker, 3 Eigelb, g
1EL Rum oder Orangenlikiir,
3 Eiweiss, 100 8 Zucker, 100 8 Mehl,

50 g Weizenstiirke Epifin, 1 TL Backpulver,
50 g gemahlene Haselniisse, 100 8 Vollmilch-
schokolade, grob gehackt. Créme Pitisserie
Vanille, 2,5 dl Past- oder UP-Milch,

| Butter mit Zucker und Vanillezucker schaumig
| riihren. Eigelb und Rum nach und nach unterrijh-

sichtig unter dje Eigelbmasse ziehen, Das Waffel-
eisen aufheizen, eventuell einfetten und goldgelbe
Waffeln backen. Nach Belieben mit Puderzucker
bestiuben und mit gehackten Pistazien anrichten,
Fir die Creme Pitisserie den Beutelinhalt mit
Milch auf niedrigster Stufe rund 1 Minute aufschla-
gen. Dann auf hichster Stufe 2 bis 3 Minuten wei-
terschlagen, bis die Creme fest ist, ynd dazu-
' servieren.



