
SMÖRDEGSSNURROR -
GOTTTILL DRINKEN
R.c^ . . t  e rF l t t  ,oe- |  ,  H r ' - rÄme FraicheTomaL

Basi ika pä ett t nat ark färd gkavLad smördeg.
l n n n ;  m e d  o n  r n  , o c r  ß r d , o  Ä n  n c - l ö  q : m t

l ite r ven ost, gärna A lerum Präst. Krydda med
sa l  r c l ^  peppa  P :  t i r ' " n  d r  l gga  l  o r i  l  .  e1
och skäras upp i tunna skivor för gdiddning agom
t I servering. Grädda pä bakplätspappel,200" l
|  0 -  . :Lel  5e' rerd )rL"o '1a l ju--a som
drinl<tiltugg.

COUSCOUS MEDTHAISMAK

L +  n , r  c L  < ; n o r  i - a' . . t s -  '  '  " -  '  P a
m ddagen.

+ Poll|oner

500 g ( | /2 liter) blandade grönsaker,
paprika, knipplök, morötter, zucchini,

eller en päse wok-grönsaker
200 g korv, chorizo eller wienerkorv
en klick Svenskt Smör
4 dl  couscous
4 dl  hönsbul jong
2 dl Lätt Cräme FraicheThai

Stek grönsa<er och korv i en kl cl< smör. Strö pä
^ - ^  ^  r ^ '  A  ^ ^ ^  |  i ^ ^  ^ H  l ^ - l  ^ i

euu>euu> u !  |  ' d  I  Pd  uu  lu  ts .  Ld55

pannan och ät det stä i 5 m nuter: Rör runt med
en gaffel och servera med en < icl< cröme fraiche.

RISOTTO MED
VITLöKSSTEKT SVAMP

Ln 'eg .gdagJ r  de .m .s91  d t i  f l "  l - oo  - r ad
med en skä varm risotto i handen och nluta av
smattret mot fönsterblecket.

+ parttaner

2 dl avoriris
en klick Svenskt Smör
4 dl grönsaksbuljong
2 dl Lätt Cröme Fraiche RosmarinVitlök
200 g champinjoner
I vidöksklyfta, pressad

- ^ t ,  ^ - L  - ^ ^ ^ ^ -
5 d r r  v r r  I  P e P P 4 l

minitomater
färsk timjan

Fräs nset lite smör och häl sedan pä buljongen
o r  - eqe '5o -  oe t  sJgs ,pp  Rö  r r de r  I  o  r nge r .
Tag av frän värmen efter ca lB minuter och rör
n ^ d  e t  r  , -  r : t c l  o e a r  r r o - o  f  . i c h e .  S m a f . a  a u

'-ac c- l r  o.h .  m' -  < rr-nerno: Smö-Stel .

s , c r p e , l  m e d  .  . l ö  |  r  d d a  r e d  s a l l  o c h  p e o p a ' ,

De<orera med m n tomater och ftirs<timjan,


