
Sp et s gar n er ad c app u ccin ot är t a
5 äggvitor

5 äggulor
165 g siktat florsocker
45 g siktat kakaopulver
1,5 dl vispgrädde
250 g helfet mjukost

30 g grort riven blockchoklad
2 satser kaffesmörkräm

chokladöverdragna La ffebönor el ler
chokladbonor

Ugnsvärme 200"C. Smörj en form (33 x 23
cm), klä den med smörpapper. Slä äggvi-
torna till löst skum, tillsätt lite florsocker i
taget och vispa till skum. Rör äggulorna
tills de tjocknar, rör sedan in 60 g florsock-
er och kakaon. Vänd ner % av äggvitan i
taget med sked. Ös över blandningen i for-
men,iämna tillltan. Grädda 15 min. Vänd
upp kakan pä kakaobeströdd bakduk. Ta
bort papperet, lät kallna. Vispa grädden.
Rör ihop resten av pudersocket med
mjukosten och rör i den rivna chokladen.,t"i.,,-L*
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