Spetsgarnerad cappuccinotdrta

5 dggvitor

5 dggulor

165 g siktat florsocker

45 g siktat kakaopulver

1,5 dl vispgradde

250 g helfet mjukost

30 g grovt riven blockchoklad

2 satser kaffesmérkram

chokladéverdragna kaffebonor eller
chokladbsénor

Recept ur 101 goda rid — Tértor

WAHLSTROMS

delicious
shopping.
087231700

Ugnsvirme 200°C. Smérj en form (33 x 23
cm), klé den med smorpapper. Sl& dggvi-
torna till 16st skum, tillsitt lite florsocker i
taget och vispa till skum. Ror dggulorna
tills de tjocknar, ror sedan in 60 g florsock-
er och kakaon. Vind ner ¥ av dggvitan i
taget med sked. Os 6ver blandningen i for-
men, jimna till ytan. Gradda 15 min. Vind
upp kakan pa kakaobestrodd bakduk. Ta
bort papperet, 14t kallna. Vispa gridden.
Rér ihop resten av pudersockret med
mjukosten och rér i den rivna chokladen.
Tillsitt gradden. Kyl fyllningen. Skir kakan
i3 bottnar. Anvind fyllningen mellan bott-
narna och bred overst ut smorkrimen
samt spritsa. Dekorera med kaffebonor.



