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Fleisch' Braten oder vegiburgern

Für 4 Personen .Lnete steinpilze 1. Die Steinpilze mit dem Wasser über-'.-". getro(ßr'- '- brühen und zugedeckt 30 Minuten
:" Y Wasser stehen lassen. 2. Die Zwiebeln schälen-lu t 

kleine zwiebeln 
und fein hacken. Die Butter erhitzen
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60 g l]n'ruaizer Pfefier'
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Mutlu:l:.,:tÄ." ote Creme traicrre unrerrLihrJn. x4;1
flilir.ln"i,ir.".h salz, pfeffer und etwas Muskat kräftig
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abschmecken, etwa 10 Minuten kööeln
lassen. 4. Den schnitt lauch *ur.i,"Ä, 
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in Röllchen schneiden und unter die
_lteinpilzsaucerüh+en. . .- _


