
Tip 3:
STOCKI-Pizza
STOCKI Kaftofielstock nach Anleltung zubereiten' sofort mit 1 Ei vetr

mischen und in einer grossen, eingefetteten Gratinplatte glattstrelchen'

1 Paket Tomaio al GuÄto mit Champignons, lt4ozzarellascheiben und

Schinkenstreifen darüber vedeilen. Mit italienischen Kräutern beslreuen'

lm Ofen bei 220'C 20 N/in. backen.

Suggestion 3:
Pizza-STOCKI
Pr6parer la pur6e STOCKI selon le mode d'emploi. lncorporer imm6diate-

ment 1 euf ei transvaser le tout dans un grand plat ä gratin beurr6 Lisser

le dessus. Garnir de sauce tomate Tomato al Gusto aux champlgnons
(1 oaouet). de i"ancl'es de mozzarella el d rne ;ul 'eene de jambon

Färsemerd 'he .oes  i ta l iennes .  Cu i reduran i  20  mn aufour  a220"C

Suggerimento 3:
Pizza STOCKI
Preoarare i l purö di patate STOCKI ln base alle istruzioni, incorporarvi
immediatamente 1 uovo e l ivellarlo in una teglia rotonda ben unta'

Distribuire sul purö all 'uovo 1 pacchetto di Tomato al Gusto champignon,

fettine di mozlarella e l is' iarelle di prosciutto. Cospargere con erbe da

cucina italiane. Cuocere al lorno a 22A "C per 20 minuti '


