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Streuselkuchen mit Rhabarber

Zubereitungszeit
20 Minuten + 40-50 Minuten backen

Néahrwerte

Pro Portion ca.

Kalorien: 680 kcal
Eiweiss: 119
Fett: 39¢g
Kohlenhydrate: 699

Tipps zu diesem Rezept

= Mit Puderzucker bestauben.

Zutaten
500 g Rhabarber
. 2 Apfel
Zubereitung 2009  Butter, weich
1. Firdie Streusel Mehl und Zucker mischen. Butter in 200g  Zucker
kleine Wiirfel schneiden und beigeben. Zwischen den 2 Eier
Fingern zu einer bréseligen Masse mischen, kiihl 300g  Weissmehl

200 g geschadlte gemahlene Mandeln
2TL Backpulver

stellen. Rhabarber schélen und in sehr diinne Scheiben
schneiden. Apfel an der Bircherraffel dazureiben und

sofort mischen. Streusel
509 Weissmehl

509 Zucker

2 Backofen auf 180 °C vorheizen. Form mit Backpapier
i 509 Butter, kalt

auslegen. Butter und Zucker mit einem Handriihrgerat
zu einer hellen Masse rithren. Eier nacheinander
dazumischen. Mehl, Mandeln und Backpulver darunter
rihren. In die Form geben, gleichmdssig verteilen.
Rhabarber-Apfel-Mischung darauf verteilen. Streusel
darauf geben. In der Backofenmitte 40-50 Minuten
backen. Herausnehmen und in der Form auskihlen
lassen.
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