
(D) St.orrupreti mit "Provola"

Für 4/5 Personen:
500 g Sffozzapreti,400 g Provola, 100 g Butter,4 Eier Pmigimo Reggi@o, Salz und Pieffer

Zubereifitng:
Die Eier in eine Schüssel geben und mit einer Gabel schlagen, die li:leingeschnittene Butter utrd die
in würfel geschnittene hovola zugeben, das alles vemischen und mit Pmigiano-Reggimo und
Pfeffer würetr.
Die Nudeh kochen 16sen, abgießen und sie wieder in den Topf geben und mit der Eier-Käse Soße
wiazen, gut vemischen, Auf kleinem Feuer schmelren lassen, die Nudeln in eine Kasserolle schütten
u n d  w a r m  s e r v i e r e n .  W e n n  S i e  w o l l e n ,  k ö n n e n  S i e  s i e  i m  O f e n  g r a t i n i e r e n .

Ingredienti: Ingredients: Zutaten:
Semola di grano duro, Durum wheat semolina, Hdweizengrieß, wasser,
acqua, basilico disidratato 27o, water, dehydrated basil 27r, Getockneter Basilikum 27o,
peperoncino disidratato l7o dehydrated chilli l% Getrockneter scharfer Papika lVa

Prcdotto e codezionato da:
Dalla Costa Alimentare S.nl.
Via della Fornace, 131
Castelminio di Rsana (Tv) Italy

Da consumarsi preferibilm€nte entro il:
(Vedi data sul sacchetto)
Best before:
(See date printed on the bag)
Mindestens haltbar bis:
(Siehe das Datum an der Seite der Packung)


