Sussholz-Sirup

Vor- und zubereiten: ca. 40 Min.
ergibt ca. 5d|

6dl Wasser

10 Sussholzwurzeln,
‘in kleinen Stiicken

300 g Zucker (siehe Tipps)

1. Wasser aufkochen, Hitze reduzie-
ren, Siissholz beigeben, ca. 30 Min. auf
die Hilfte einkochen. 2. Flussigkeit
durch ein mit einem Tuch ausgelegtes
Sieb giessen, in die Pfanne zuriickgies-
sen. 3. Zucker beigeben, unter Riih-
ren aufkochen, abschaumen. 4. Sie-
* dend heiss bis knapp unter den Rand
 eine saubere, vorgewirmte Flasche
fiillen, sofort verschliessen.

- Haltbarkeit: kihi und dunkel ca.
nate. Einmal geoffnet, die Fla-
im Kiihlschrank aufbewahren,

tiicke schneiden.

em Zucker Rohzucker



