THURGAUER LEBERKNOEPFLI

Zutaten

400 g Weichweizen-Dunst

3 Eier

10- g Salz

100 g Petersilie, fein gehackt

1 g Mayoran, fein gehackt

300 g Rindsleber, fein gehackt
wenig Wasser

50 g Gourmet-Butter
50 g Zwiebeln
30 g Panierbrot
Pfeffer aus der Mihle

Zubereitung

Mit allen Zutaten einen Spatzli-
teig herstellen. Diesen wie ge-
wohnt durch das Spdtzlisieb trei-
ben und im Salzwasser pochieren.
Die fertigen Spdtzli direkt auf
vorgewdrmte Gratinplatte anrich-
ten.

Die Butter erhitzen und die fein-
gehackten Zwiebeln darin goldgelb
rosten. Das Panierbrot beifligen
und mit dem Pfeffer wiirzen. Damit
die Leberspdtzli iiberziehen.

Die Leberspdtzli kdnnen als Bei-
lage oder als selbstandiges Ge-
richt serviert werden, z.B. mit
Salat, Apfelmus oder mit Apfel-
schnitzen.
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