
THURGAUER LEBERKNOEPFLI

Zutaten

We i  chwei zen-Dunst
Ei er
Sa lz
Peters i l ie ,  fe in  gehack t
Mayoran, fein gehackt
Rindsleber,  fein gehackt
wenig f,lasser

Gourmet-Butter
Zwiebeln
Pan i erbrot
Pfeffer aus der Mühle

Zuberei tung

Mi t  a l ien  Zuta ten  e inen Soätz l i -
te ig  hers te l len .  D iesen w ie  ge-
wohnt  durch  das  Spätz l i s ieb  t re i -
ben und im Salzwasser Dochieren.
Die fert igen Spätzl i  d irekt auf
vorgewärmte Grat inplatte anrich-
ten .

Die Butter erhi tzen und die fein-
gehack ten  Zwiebe ln  dar in  go ldge lb
rösten. Das Panierbrot bei fügen
und mit  dem Pfeffer würzen. Damit
die Lebersoätzl i  überziehen.

D ie  Leberspätz l i  können a ls  Be i -
lage oder als selbständiges Ge-
r ich t  serv ie r t  werden,  z .B .  mi t
Salat,  Apfelmus oder mit  Apfel-
schn i tzen.
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Für 4 Personen Elobus


