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Zubereitung

1. Backofen auf 180 Grad vorheizen.

2. Flllung: Petersilie und Schnittlauch hacken. Mit Reibkase
und Quark vermischen. Mit Salz und frischem Pfeffer wiirzen.

3. Bei den Tomaten einen Deckel abschneiden und das Mark
herauslésen — ohne die Haut zu verletzen. Die Tomatenreste
wirfeln und in Gratinform geben (werden mit den Tomaten
geschmort).

4. Tomaten mit der zubereiteten Mischung fillen. In die
Gratinform geben und mit je einer Scheibe Kése abdecken.

5. 1 dI Bouillon in die Gratinform giessen (es sollte 2 Finger
breit Flissigkeit haben in der Form).

6. 20 Minuten im Ofen backen.

Dazu passt:
Reis.
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