Torta di Latte mivanie

i Fir 4 bis 6 Personen

1 Wahenform von 28 cm Zubereitung
Durchmesser 1 Ofen auf 200 Grad vorheizen.
350 g Weissbrot 2 Weissbrot in die Milch brockeln und
4 dl Milch einweichen, bis die Milch aufgesogen
5 Eier ist und sich alles zu Brei verrihren
120 g Zucker lasst. Mit den Ubrigen Zutaten gut
80 g Sultaninen oder Rosinen mischen und in die mit Butter bestri-
nach Belieben chene Form geben. Mit Butterflocken
Y2 Teeltffel Fenchelsamen belegen und 45 Minuten bei 200
1 Teeloffel Zimt gemahlen Grad backen, bis die Oberfliche des
von Butty Kuchens schon gelb ist.
wenig frisch gemahlener schwarzer Falls Sie altbackenes Brot verwenden,
Pfeffer von Butty werden Sie dementsprechend mehr
1 Vanilleschote von Butty, Milch brauchen.
ldngs halbiert, ausgeschabt
50 g bis maximal 100 g Butter Tipp: Die ausgeschabte Vanilleschote
flocken kénnen Sie in wenig Zucker einlegen.
40 g Butter Nach 2 =3 Wochen ist der Zucker leicht
aromatisiert.
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