
Torta di Latte mrVanire
Für4 bs 6 Personen

1 Wähenform von 28 cm
Durchmesser
Weissbrot
Ml lch
Eier
Zucker
Sul taninen oder Rosinen
nach Bel ieben
Teelöffel Fenche samen
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von Butty
wenig fr sch gemah ener schwazer

Pfeffer von Butty
1 Van I eschote von Bufr;t

1ängs haLbiert, ausgeschabt
50 g bs maxma 100 g Butter .

flocken
40 g Butter

350 g
4 d l

5
120 g
8 o g
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Zubereitung
1 Ofen auf 200 Grad vorhe zen.
2 We ssbrot in die Ylich bröcre n unc

e  rne i c l  e r .  b ,  d i e  v ' ch  a r l g ^ .oge r
ist und sich al es zu Brei verrühren
lässt. M t den übrgen Zutaten gut
mischen und n d e mit Butter bestri
chene Form geben, lY t Butterflocken
belegen und 45 Yinuten bei 200
Grad backen, bis die OberJläche des
Kuchens schön ge b st.
FaLls Sie atbackenes Brot verwenden,
werden Sie dementsprechend mehr
Mi lch brauchen.

Tipp: D e ausgeschabteVani leschote
konnen Sie in wenig Zuc<er e n legen,
Nach 2 3 Wochen ist  der Zuc<er re crL
aromatisiert.
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