Fiir 4 Personen 1 Zitrone, nur 4 TL Saft Honig und Basilikum mischen, beiseite stellen. Brot-

Coop Fine Food Chévre St. Jacques scheiben auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen,
2EL flussiger Honig (je ca. 80 g), in je 4 Scheiben mit 2 TL Zitronensaft betraufeln. Kasescheiben da-
2 EL Basilikum, in feinen Streifen 1 Birne, in feinen Schnitzen rauflegen. Ca. 5 Min. in der Mitte des auf 220 Grad vor-
8 Scheiben Vollkorn-Baguette, 8 Basilikumblatter zum Garnieren geheizten Ofens backen. Birne mit restlichem Zitronen-
je ca. 'z cm dick gemischter Pfeffer aus der Miihle saft betraufeln, auf Tellern anrichten. Chévre-Brote

dazulegen, mit dem beiseite gestellten Basilikumhonig
betraufeln, mit Basilikum garnieren, wiirzen.

Chateau de Malle Sauternes AC
Grand Cru classé,
375¢l, 29.60 statt 37.—

Kraftiges, leuchtendes o .
Goldgelb und eine \E;;_
konzentrierte, aroma- gl omes. g
tische Frucht mit \i;-"‘nif
Honigaromen begleiten
diesen klassischen
Sauternes. Im Gaumen
eine attraktive, reife Fruchtaromatik
mit ausgeglichener Susse. Ein elegan-
ter Wein mit einem sehr schénem
Saurespiel im Ausklang.

L

FrUichtekuchen,
Gebéack und Crémes.

Angebot glitig bis 3. Januar 2009, solange Vorrat.
Erhditlich in grisseren Coop Supermarkten oder unter www.coop.chiwein.
Coop verkauft keinen Wein an Jugendliche unter 18 Jahren,
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