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Varrullerosetter med getost

Ett recept fran Allt om mat

Ingredienser 20st Tillagning
40 st varrulledeg, ark, Varrullarna tas direkt fran frysen
12x12 cm och graddas infor serveringen. Till
300 ¢ getost, eller mild barnen kan mild vanlig ost passa
hardost bra i rosetterna.
2msk  timjan, hackad farsk 1. Skar getosten i bitar. Lagg lite ost

och timjan pa dubbla varrulleark. Rulla
ihop arken och snurra &ndarna till
rosetter. Ha en fuktig handduk éver
varrulledegen under arbetets gang sa
att den inte torkar.

2. Lagg varrullerosetterna pa en plat
med bakplatspapper och tack tatt med
plastfolie. Stall platen i frysen.

3. Sétt ugnen pa 225°. Ta
varrullerosetterna direkt ur frysen och
gradda mitt i ugnen 6—7 min. Graddas
de for lange kan man riskera att osten
rinner ut.
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